Hotel Bellevue

CESKY KRUMLOV

MENU 25 dequstacni

Amuse Bouche

Gravlax z norského lososa s jogurtovo-koprovou pénou a kaviarem Imperator

Polévka z koziho syra“ Sainte Maure® s jahly ochucenymi fikovou hofcici, susena
pancetta a dynovy olej
Pecena jehnédi kotletka v provensalské strouhance s celerovym krémem, raviolka
pInéna konfinovanou Salotkou, jehnéci jus
Lunetko-tymianovy sorbet
Prso z kralovského holuba s liSkami a brusinkami, Teletip polenta a pernikova
omacka
Variace ¢okoladovych lanyzi s zelé z medového melounu

1890,- Ké

MENU 26 dequstacni

Amuse Bouche
Carpacio ze svatojakubskych musli, konfit z cherry tomata a limetkovo koriandrovy
créme fraiche
Grilovana kralovska kreveta na ofechovém oleji, Safrankové rizoto a lehka péna
z kanadského humra
Zprudka restovana foie gras, glazurovany teleci brzlik, pohankova kase s lanyzi a
marmelada z lista Cervené ruze
Margarita sorbet
Dusena hovézi licka v Bordeaux omacce, krokety z grilované petrzele a
cappuccino z lesnich hfibku
Ve viné marinovany vale¢ek z hrusky smazeny v plundrovém tésté s mangovym
chutney

1890,- Ké

MENU 27 dequstacéni

Amuse Bouche
Dusena seleci kyta s kienovou omackou doplnéna o poSirovany vepirovy bok ve
vakuu s bylinkami
Jihoéeska kulajda s koprem, zastfenym kfepelCim vajiCkem a restovanymi hfibky
V ¢esnekovém sadle pomalu pecené kachni stehno s Sampariskym zelim a
videnskym knedlickem
Kostka z vla§skych ofechtli s makovou zmrzlinou

890,- Ké



