
 
 

 
*MALÉ POKRMY * 

 
 
 

MLADÝ BÝK 
 

Carpaccio z hovězí svíčkové na ragú z červené čočky s artyčokem a sýrem 
Parmigiano Reggiano  

195 czk    
  

SALÁTOVÉ LISTY 
 

Sladké a hořké salátové listy s kostičkami smaženého camembertu a omáčkou „Pistou“ 
145 czk    

  
HUMR 

Vlažný humr se salátem z manga, čerstvého koriandru a chilli oleje 
395 czk 

 
 

HOVĚZÍ OHÁŇKA 
 

Consomé z hovězí oháňky a tortelinky plněné řapíkatým celerem a oháňkou 
110 czk    

 
 

KOZÍ SÝR 
 

Polévka z kozího sýra s jáhly ochucenými fíkovou hořčicí, sušenou pancettou a dýňovým olejem 
180 czk 

 
UZENÝ PSTRUH 

Krémová polévka z uzeného pstruha s houbovým knedlíčkem a citronovým olejem 
160czk 

  
HUMR 
 

Humrový bisque s koňakem a kousky humra 
285 czk  

 
 

SVATOJAKUBSKÉ MUŠLE 
 

Svatojakubské mušle zprudka opečené,  
domácí houbové cordonetky s rajčaty Concasée 

295 czk    
  
 

 
HUSÍ JÁTRA 
 

Foie Gras parfet s uzeným úhořem a kompotem z rebarbory 
450 czk   

 
 



 
 
 
 
 

* HLAVNÍ CHODY * 
 
 

MLADÉ KUŘÁTKO 
 
Prsíčko z farmářského kuřátka marinované v šalotkovém oleji, hříbkové glazé a jemná bramborová 

kaše s bylinkami 
385 czk  

  
 

MLADÁ KACHNA 
 

Kachní prso s omáčkou Grand Marnier, glasírovanými kumquaty, 
tymiánovou polentou a čekankovým konfitem 

550 czk    
 

JEHNĚ 
Konfitované jehněčí kolínko v červeném víně s bylinkami a šalotkou, sotýrovaný mladý špenát a 

parmezánové noky 
 

365 czk     
 

SRNČÍ 
 

Srnčí hřbet s čokoládovou omáčkou pečený ve dvou úpravách, se sotýrovanými liškami 
a jemným bramborovým štrůdlíkem s čerstvými bylinami 

585 czk     
 

KRÁLÍK 
 

Konfitované králičí stehno s nádivkou z lanýžů a bílých jater, domácí tagliatelle 
485 czk    

BÝK 
  

Steak z mladého býčka „Angus“ s foie gras glassé a jemným bramborovým krémem 
s hrubozrnnou hořčicí 

695 czk   
TĚSTOVINY 
 

Penne Arrabiata s pikantní tomatovou omáčkou, konfitovaným česnekem a sýrem  
Parmigiano Reggiano  

220 czk    
 

KACHNA 
 

Konfit z kachního stehna, červené dušené zelí s červenou řepou a vídeňským knedlíčkem  
265 czk   

 
 

VEPŘOVÉ 
 

Vepřová panenka v houbové strouhance, ve vakuu pečený vepřový bůček se švestičkami  
v Armagnacu, zeleninové ragú 

295 czk    



 
 
 
 
 

* MOŘE A ŘEKY * 
 
 

MOŘSKÝ VLK   
 
Mořský vlk ve vakuu pošírovaný s citronovou trávou, fenyklovým purée, bramborový fondant s créme 

fraiche a pečené plody kaparu 
485 czk    

  
CANDÁT 

Grilovaný candát na oříškovém másle, risotto s lanýžovým olejem, ragú z fava fazolek a lehká 
rajčatová omáčka 

435 czk    

RYBA DNE 

 
S denní nabídkou čerstvých ryb Vás ochotně seznámí náš obsluhující personál 

 
 
 
 

 
 

*SÝR* 
 
 

FARMÁŘSKÉ SÝRY 
 

Variace z českých a francouzských farmářských sýrů,  
pečená bageta, pražené ořechy a fíková hořčice 

280 czk    
 

 

 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 

*DEZERTY * 
 
 

KÁVA A OVOCE 

Kávové créme brulé s trubičkou plněnou čerstvým tvarohem 

125 czk 
 
MARCIPÁN 
 

Horké marcipánové knedlíčky na sabayonu z portského vína  
se segmenty růžových grepů   

185 czk    
 
 
 
 
ČOKOLÁDA 

Suflé z bílé a hořké čokolády s domácím nugátem a jahodovým sorbetem 

190czk   
 

OVOCE A BYLINKY 
 

Variace domácích ovocných a bylinkových sorbetů 
75 czk   

 
VANILKA A MALINY 
 

Lehký piškot s vanilkovým krémem a čerstvými malinami, banánový sorbet 
175 czk 

                                                                      
             

 
 

 


